CONSORCIO DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL SAO SARUE

INSTRUCAO NORMATIVA N° 10, DE 01 DE SETEMBRO DE 2025

Estabelece os procedimentos
para o calculo do risco
estimado associado ao
estabelecimento (RE) para
determinar a frequéncia
minima de fiscalizagdo em
estabelecimentos registrados
no Servico de Inspecao
Municipal — SIM, coordenado

pelo Consércio de
Desenvolvimento Sustentavel
Sao Sarue.

O PRESIDENTE DO CONSORCIO DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL
SAO SARUE, Sr. George Ciro Monteiro de Farias, Prefeito Municipal de Taperoa
— PB, no uso de suas atribui¢cdes legais e estatutarias, em cumprimento as
disposicdes do Protocolo de Intengdes, do Contrato de Consércio Publico, do
Estatuto do CDS SAO SARUE, resolve:

Art. 1° Estabelecer os procedimentos para o calculo do Risco Estimado
Associado ao Estabelecimento (RE) para determinar a frequéncia minima de
fiscalizagcdo em estabelecimentos registrados no Servigo de Inspec¢ao Municipal
executado pelo Consorcio Intermunicipal do Sertdo do Araripe Pernambucano
sujeitos a inspecgao periodica.

Art. 2° O padrao da nomenclatura dos produtos de origem animal é
composto dos seguintes elementos: componente principal, processo
tecnologico, método de conservagao, espécie animal e caracteristica, quando
aplicavel.

Art. 3° Para a composigéo da nomenclatura dos produtos de origem animal
ficam estabelecidas as seguintes defini¢des:

| — Componente principal: € o elemento basico que compde o produto.

Il — Processo tecnoldgico: € todo procedimento aplicado aos produtos de
origem animal que levem a alteragao de suas caracteristicas originais.

Il — Método de conservagao: € a forma de conservacido aplicada ao
produto visando preservar sua inocuidade até a sua utilizagao.

IV — Espécie animal: é o elemento que caracteriza a espécie animal da
qual provém a matéria-prima utilizada na elaboragao do produto.
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V — Caracteristica: é a particularidade da composigcédo do produto que o
distingue de outros semelhantes.

§ 1° A categoria visa agrupar as nomenclaturas dos produtos de origem
animal que possuam processos tecnoldgicos ou caracteristicas semelhantes.

§ 2° No caso dos produtos de origem animal submetidos a varias etapas
de fabricagdo, estes sao associados a categoria que reflete o processo
tecnoldégico ou caracteristica de maior relevancia para a sua seguranga e
estabilidade microbioldgica e fisico-quimica.

§ 3° Cada padrao de nomenclatura é vinculado a uma unica categoria dos
produtos de origem animal.

Art. 4° O Risco Estimado Associado ao Estabelecimento (RE) sera obtido
pela caracterizagao dos riscos associados ao:

| — Volume de produgao.
Il — Produto.

Il — Desempenho do estabelecimento quanto ao atendimento a legislagao
aplicavel a fiscalizagao.

Art. 5° O Risco Associado ao Volume de Produgao (RV) sera caracterizado
pela classificacdo do estabelecimento quanto ao volume produzido, conforme
tabela disposta no Anexo |.

§ 1° O volume produzido pelo estabelecimento sera obtido através dos
registros de producao entregues ao Servigo de Inspecdo Municipal Executado
pelo Consorcio Intermunicipal do Sertdo do Araripe Pernambucano.

§ 2° Em caso de auséncia de dados na forma prevista pelo paragrafo
anterior, o volume produzido sera obtido com base nas informagdes
apresentadas previamente, usadas para o registro do estabelecimento.

Art. 6° O Risco Associado ao Produto (RP) sera caracterizado pelas
categorias as quais os produtos estdo associados, conforme tabela disposta no
Anexo Il.

§ 1° Os produtos fabricados pelos estabelecimentos, de acordo com os
padroes de nomenclaturas e categorias, serdo obtidos a partir dos dados
constantes na tabela disposta no Anexo lll.

§ 2° Em casos de auséncia de dados na forma prevista pelo paragrafo
anterior, os produtos fabricados serdo obtidos com base nas informacdes
apresentadas para o registro do estabelecimento.
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Art. 7° O Risco Associado ao Desempenho do estabelecimento quanto
atendimento a legislacdo aplicavel a fiscalizacdo (RD) sera caracterizada
conforme tabela disposta no Anexo lll, considerando:

| — As violagdes dos padrbes de identidade e qualidade, microbiologicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos
detectadas em analises oficiais.

Il — As reclamagbes, denuncias e demandas formais de consumidores e
comunicagdes de orgaos terceiros referentes a violagdes dos padrdoes de
identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos.

Il — Adocdo de acbes fiscais decorrentes da deteccdo de nao
conformidades durante a fiscalizagao local.

IV — A identificac&do de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacdo ou adulteracéo de produtos.

Paragrafo unico. A verificagdo da adogado de acgdes fiscais para a
caracterizagcao do RD a ser utilizado no primeiro calculo do RE sera realizada
pela avaliagao de relatério gerado na ultima supervisao, fiscalizagao ou auditoria
realizada no estabelecimento.

Art. 8° Novos estabelecimentos terdo a caracterizagao do RV e RP
realizada com base nas informacgdes constantes nos documentos apresentados
para registro, sendo considerado o RD igual a 3 (itrés) até a sua primeira
fiscalizagao.

Art. 9° O estabelecimento sob interdigdo parcial de suas operagoes tera o
RD automaticamente determinado em 4 (quatro).

Art. 10. O estabelecimento totalmente interditado pelo Servico de
Inspegdo Municipal executado pelo Consoércio Intermunicipal do Sertdo do
Araripe Pernambucano nao estara submetido ao calculo do RE previsto por esta
portaria.

Paragrafo unico. O estabelecimento que tenha sido interditado quando da
sua desinterdigdo terd o RD igual a 4 (quatro) até a primeira fiscalizagéo
subsequente.

Art. 11. Para o calculo do Risco Estimado Associado ao Estabelecimento
serdo utilizados os valores de RV, RP e RD aplicando-se a seguinte férmula:

RE = (RV+RP+2xRD)/4

Paragrafo unico. Caso o resultado ndo seja um numero inteiro, serdo
observadas as seguintes regras de arredondamento:

| — Se o algarismo decimal seguinte for menor que 5 (cinco), o anterior
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d'b,s oys A
nao se modifica.
Il — Se o algarismo decimal seguinte for maior que 5 (cinco), o anterior

incrementa-se em uma unidade.

Il — Se o algarismo decimal seguinte for igual a 5 (cinco), deve-se verificar
o anterior; se ele for par, ndo se modifica; se for impar, incrementa-se uma

unidade.
Art. 12. O ndo cumprimento das determinacdes estabelecidas por esta
portaria implicara na aplicacdo de sang¢des administrativas previstas na
legislacdo, sem prejuizo das demais sangdes civis e penais cabiveis.

Art. 13. Esta Norma entrara em vigor na data de sua publicagéo.

Taperoa, 01 de setembro de 2025.
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GEORGE CIRO MONTEIRO DE FARIAS
PRESIDENTE



TABELA DE CLASSIFICAGAO DE ESTABELECIMENTO QUANTO AO VOLUME
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PRODUZIDO PARA A CARACTERIZAGAO DO RISCO ASSOCIADO AO

AREA DO
PRODUTO

VOLUME DE PRODUGAO (RV)

CLASSIFICACAO VOLUME PRODUZIDO

Unidade de
beneficiamento de
carne e produtos

Até 5.000 Kg més

CLASSIFICAGAO DO
ESTABELECIMENTO

carneos P 1
Fpaledouro | are 7,000 kg mes
rigorifico
Unidade de
beneficiamento de | De 5.001 Kg a 10.000
carne e produtos | Kg més
Carne | cameos M 2
Abatedouro De 7.001 Kg a 30.000
Frigorifico Kg més
Unidade de
beneficiamento de Acima de 10.000 Kg
carne e produtos més
carneos G 3
Abatedouro Acima de 30.000 Kg
Frigorifico més
Até 3.000 Kg més P 1
Leite (Kg) De 3.001 2 18.000 més | M 2
Acima de 18.000 més G 3
Até 40.000 L més P 1
De 40.001 a 100.000 M 2
Leite (L) més
Acima de 100.000 L
més £ <
Mel Até 20 ton. ano P 1
Acima de 20 ton. ano M 2
Ovos * P 1
Pescado Até 9.000 Kg més P 1
De 9.001 Kg a 18.000 M >

Kg més
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Acima de 18.000 Kg
més

ANEXO Il

TABELADE CLASSIFI9A9A0 DAS CATEGORIAS DE PRODUTOS PARA A
CARACTERIZACAO DO RISCO ASSOCIADO AO PRODUTO (RP)

AREA DO PRODUTO CATEGORIA RP

Produtos com adi¢&o de inibidores 2

Produtos compostos por diferentes
categorias de produtos carneos,

acrescidos ou ndo de outros
ingredientes

Produtos em natureza 2

Produtos nao submetidos a tratamento
térmico

N

Carne

Produtos processados termicamente -
esterilizagdo comercial

—_—

Produtos submetidos a hidrolise 1

Produtos submetidos a tratamento 2
térmico

Produtos submetidos a tratamento
térmico — coccgao

w

Caseina

Caseinato

Farinha lactea

Gordura anidra de leite (butter oil)

Lactose

Leitelho

Manteiga

Margarina

Leite Mistura lactea

Molho lacteo

Permeado

Petisco de queijo

Produto lacteo concentrado

Produto lacteo cru

Produto lacteo em po6

Produto lacteo esterilizado

Produto lacteo fermentado

Produto lacteo fundido

N (WOININDNINININWI=2(W=2(=2INN 22N =

Produto lacteo parcialmente
desidratado
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Produto lacteo pasteurizado

Produto lacteo proteico

Produto lacteo UHT

Queijo maturado

Queijo mofado

Queijo ndo maturado

Queijo ralado

Queijo ultrafiltrado

Ricota

Sobremesa lactea

Apitoxina

Cera de abelhas

Compostos de produtos das abelhas

Derivados da prépolis (em massa)

Derivados da prépolis (em volume)

Derivados de pdlen apicola

Mel Geleia real

Geleia real liofilizada

Mel

Mel de abelhas indigenas

Pdlen

Poélen desidratado

S INN(=2 (2NN 222222 NWWINWININININ W

Prépolis

Produtos submetidos a tratamento
térmico - cocgao

—

Produtos submetidos a tratamento 2
térmico - pasteurizacéo

Ovos Produtos em natureza 1
Produtos ndo submetidos a tratamento 2
térmico

Produtos submetidos a tratamento 2
térmico - desidratagao

Produtos com adic&o de inibidores 2
Produtos compostos por diferentes
Pescado categorias de produtos de pescado, 4

acrescidos ou ndo de outros
ingredientes

Produtos em natureza 4
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Produtos ndo submetidos a tratamento 2
térmico

Produtos processados termicamente -
esterilizacao comercial

—

Produtos ndo submetidos a tratamento 4
térmico

Produtos submetidos a tratamento 3
térmico - cocgao
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ANEXO Il

TABELA DE CARACTERIZAGAO DO RISCO ASSOCIADO AO DESEMPENHO DO
ESTABELECIMENTO QUANTO AO ATENDIMENTO A LEGISLAGAO APLICAVEL
A FISCALIZAGAO (RD)

CONDIGOES PARA CARACTERIZAGAO DO RD

SEM violacdes dos padrdes de identidade e qualidade, microbiolégicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos
detectadas em analises oficiais.

SEM reclamacoes, denuncias e demandas formais de consumidores e
comunicagdes de orgaos terceiros referentes a violagdes dos padroes de
identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos. 1

SEM adocao de agdes fiscais decorrentes da detecgao de nao
conformidades durante a fiscalizacao local.

SEM identificacao de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacao ou adulteragdo de produtos.

SEM violagdes dos padrbes de identidade e qualidade, microbiolégicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos
detectadas em analises oficiais.

SEM reclamacgoes, denuncias e demandas formais de consumidores e
comunicagdes de 6rgaos terceiros referentes a violagdes dos padroes de
identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos. 2

COM adocéo de agdes fiscais decorrentes da detecgédo de nao
conformidades durante a fiscalizagao local.

SEM identificagado de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacao ou adulteracao de produtos.
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COM violagdes dos padroes de identidade e qualidade, microbiolégicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos
detectadas em analises oficiais; OU COM reclamagdes, denuncias e
demandas formais de consumidores e comunicagdes de 6rgaos terceiros
referentes a violagdes dos padrbes de identidade e qualidade higiénico-
sanitaria

dos produtos; OU ambos. 2

SEM adocao de agdes fiscais decorrentes da detecgao de nao
conformidades durante a fiscalizagao local.

SEM identificagao de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacao ou adulteracao de produtos.

COM violagdes dos padroes de identidade e qualidade, microbioldgicos,
fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes em produtos
detectadas em analises oficiais; OU COM reclamagdes, denuncias e
demandas formais de consumidores e comunicacdes de 6rgaos terceiros
referentes a violagdes dos padroes de identidade e qualidade higiénico-
sanitaria dos produtos; OU ambos.

3
COM adocéo de acoes fiscais decorrentes da deteccédo de nao
conformidades durante a fiscalizagao local.
SEM identificacado de risco iminente a saude publica, indicios de fraude,
falsificacao ou adulteragdo de produtos.
COM identificagao de risco iminente a saude publica, indicios de fraude, 4

falsificacao ou adulteracao de produtos.
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ANEXO IV

COORDENAGAO DO SERVICO DE INSAPE(}AO MUNICIPAL - SIM - SAO
SARUE

RELATORIO DE CARACTERIZAGAO DO RISCO ASSOCIADO AO
DESEMPENHO DO ESTABELECIMENTO (RD)

1. IDENTIFICAGAO

1.1. Razao Social:

1.2. Numero de Registro no SIM:

2. REGISTROS

2.1. Foram detectadas, em analises oficiais, violacdes dos padrées de identidade e
qualidade, microbiolégicos, fisico-quimicos ou de limites de residuos e contaminantes
em produtos?

( )Sim ( )Nao

2.2. Referéncias (n° dos laudos de analise ou Certificados Oficiais de Analise).

2.3. Foram identificadas reclamagdes, denuncias ou demandas formais de
consumidores ou comunicagdes de 6rgaos terceiros referentes a violagbes dos
padrdes de identidade e qualidade higiénico-sanitaria dos produtos?

( ) Sim( )Nao

2.4. Referéncias (n° das demandas ou documentos referentes as reclamacgdes,
denuncias e comunicagdes recebidas).

2.5. Periodo considerado para a avaliagao dos itens 2.1 e 2.3 (DD/MM/AA).

2.6. Assinatura e carimbo do responsavel pelas informagdes: dados gerados pela
equipe de fiscalizagdo durante a inspecao.

2.7. Periodo de fiscalizagcao (DD/MM/AA a DD/MM/AA).

2.8. O estabelecimento fornece ao SIM todas as informacgdes referentes




CONSORCIO DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL SAO SARUE

aos mapas estatisticos?

( )Sim( )Nao

2.9. Meses/Anos Verificados.

2.10. Foram adotadas acoes fiscais decorrentes da deteccdo de ndo conformidades
durante a fiscalizagdo?

( )Sim ( )Nao

2.11. Referéncias (n° dos Autos de Infracdo, Termos de Interdigdo, Termos de
Apreensao e outros documentos de interesse gerados na fiscalizagao).

2.12. Foi identificado risco iminente a saude publica, indicios de fraude, falsificacao
ou adulteracao de produtos?

( )Sim ( )Nao

2.13. Observacgoes da equipe de fiscalizacao a chefia imediata.

3. ESTIMATIVA DE RD PARA PROXIMA FISCALIZAGAO

3.1. Caracterizagéo do RD (associagao dos registros do item 2 deste relatério com o
Anexo lll da Norma do SIM referente aos procedimentos para calculo do Risco
Estimado Associado ao Estabelecimento).

RD( )1 ()2( )3 ()4

3.2. () Dispensada a caracterizagéo de risco, pois o estabelecimento encontra-se
completamente interditado conforme documentos anexos. O seu retorno fica
condicionado a retomada de controle sob seu processo.

Termo de Interdigao:

3.3. Assinatura e carimbo da equipe de servidores oficiais responsaveis pela
fiscalizaco:




ANEXO V

TABELA PARA A DEFINIGAO DA FREQUENCIA MiNIMA DE FISCALIZAGAO
COM BASE NO RISCO ESTIMADO ASSOCIADO AO ESTABELECIMENTO

RISCO ESTIMADO ASSOCIADO
AO ESTABELECIMENTO

FREQUENCIA MiNIMA DE FISCALIZAGAO

1 Quadrimestral
2 Trimestral

3 Mensal

4 Quinzenal
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